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弱い 強い炭酸感

スパークリングエンハンサー®

口腔内に刺激を与え、飲食品に微細な発泡感を付与
味キレ感付与、嫌味な後味のマスキング等の呈味改善に

フレーバー成分と呈味成分を配合した発泡感付与剤です。
炭酸ガスによる口腔内への刺激や、鼻腔を抜けていく感覚をフレーバーで表現しました。

ラインナップ

スタンダード 苦味・辛味・冷感の相乗効果で発泡感を表現したスタンダードタイプ

ドライ 苦味や辛味を強調

ストロング 刺激感の強い発泡感を付与

様々な飲料に

発泡感を付与

アルコール感

増強

呈味改善

効果べたつく甘さをキレ良く改善
甘味料の後味をマスキング

マスカットをスパークリングワイン風に
アップルをシードル風に

0 1 2 3 4 5

ガス圧2.6kg/cm2 無添加

ガス圧2.6kg/cm2

+スパークリングエンハンサー0.05%添加

ガス圧3.5kg/cm2 無添加

時間 →

高甘味度甘味料のマスキング効果

高甘味度甘味料入り飲料
+ スパークリングエンハンサー0.05%添加

←

甘

味

度

砂糖水

高甘味度甘味料
入り飲料

発泡感の官能評価

炭酸飲料、果汁飲料
低カロリー飲料、アルコール飲料
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