
事例やマーケティング/技術情報、比較的に小ロットで
ご提供できる製品などに関する情報を発信しています。
各種ご相談フォームをご用意し、お客様の香り課題を
一緒に解決していきます。
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独自開発のバター由来シーズニングオイルを配合することにより、
香りに加え、バター本来の芳醇な乳脂肪感、甘さ、ボリュームを付与します。

ラインナップ
※専門パネル10名による5段階官能評価
１点＝香料添加していないマーガリンクッキー
５点＝ターゲットのバタークッキー

焼成後にもしっかりと残る豊かな風味

フレーバー構成

余韻
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A

B

甘さ

バター

3

3

5

A)甘さタイプ
ノワゼットバターのような甘さや香ばしさ
が特徴。マーガリンでは再現できない
バター特有の甘みのある油脂感を付与
できます。

B)バランスタイプ
自然な乳脂肪感とボリューム
が特徴。バターの持つ味、香
りなどの全体感をバランスよく
増強できます。

C)余韻タイプ
バターのやさしい風味と後口
まで広がる旨みや乳脂肪感
といった余韻が特徴。

合成香料
軽く広がる香り成分

乳原料酵素処理物
乳原料の香り立ちを強化 自然な乳風味を付与

ジグリセライド コクを付与

シーズニングオイル
バター特有の後口に残る余韻を付与

マーガリン

5

バターシーズニングフレーバー
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